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RESUMEN

Objetivo: Determinar la presencia de Escherichia coli y Salmonella sp. en
Fragaria vesca L.(fresas) expendidas por los vendedores de los puestos del

Mercado Mayorista de Santa Anita - Noviembre 2021.

Materiales y métodos: La presente investigacion corresponde al enfoque
cuantitativo, disefio experimental y corte transversal, con una poblacién de 30
kilogramos entre todos los puestos de venta que expenden la fruta fresca , de
los cuales obtuvimos una muestra de 300 gramos de Fragaria vesca L. (fresa)
en cada uno de los 15 puestos, del mercado Mayorista de Santa Anita, que
fueron evaluadas en el laboratorio para determinar la presencia de Escherichia
coli y Salmonella sp. y asi determinar su aptitud de consumo segun normas

legales establecidas.

Resultados: Como resultado de los analisis microbiolégicos de nuestras 15
muestras de Fragaria vesca L. obtenidas en el mercado mayorista de Santa
Anita, mostraron la presencia de Escherichia coli, dentro del limite
microbiologico y mostrando la ausencia de Salmonella sp.

Conclusiones: Finalmente se pudo determinar que las 15 muestras de
Fragaria vesca L. comercializadas en el mercado mayorista de Santa Anita,
cumplieron con los limites microbiolégicos de calidad sanitaria respecto a la
presencia de Escherichia coli y Salmonella sp. por la cuales son aptas para
el consumo humano de acuerdo con la Norma técnica NTS N°071
MINSA/DIGESA.

Palabras claves: Escherichia coli, Salmonella sp. y Fragaria vesca L.



ABSTRACT

Objective: Determine the presence of E. coli and Salmonella sp at Fragaria
vesca L.(strawberry) sold at Santa Anita Wholesale Market -November- 2021

Material and methods: The current research correspond to cuantitative
approach, experimental design and cross sectional with total population of 30
kilograms across 15 sale posts who sold fresh strawberry we got one sample
of 300 grams of Fragaria vesca L. (strawberry) at each one of 15 sale posts at
Santa anita Fruit Wholesale market —November- 2021 that have been evaluated
at laboratory in order to determine presence of Escherichia coli and
Salmonella sp. for determine their suitability for human consumption according

to laws.

Results: As result of 15 samples of Fragaria vesca L. microbiological analysis
gathered at Santa Anita fruit Wholesale market showed presence of
Escherichia coli under microbiological boundaries and showed the absence of

Salmonella sp.

Conclusions: Finally this study showed that 15 samples of Fragaria vesca L.
sold by Santa Anita fruit Whole Market meet with microbiological boundaries of
sanitary quality and safety food about presence of Escherichia coli and
Samonella, therefore these samples are safety food for human consumption
accord with NTS N°071 MINSA/DIGESA

Key Words: Escherichia coli, Salmonella sp. and Fragaria vesca L.
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1. INTRODUCCION

Las diversas patologias causadas por los productos alimenticios o también
llamadas (ETA) es una preocupante situacion sanitaria a nivel global,
provocada por la transmisién de microorganismos como bacterias, hongos,
etc. presentes en el agua y alimentos (1). Segun la Organizacion Mundial de
salud (OMS), las ETA son una de las preocupaciones sanitarias que mas
frecuentemente aquejan la salud de la poblacion, afectando con mayor
severidad a la poblacién mas vulnerable (2).

En el afilo 2011 Francia, Alemania, asi como varios paises europeos Yy
en América del Norte reportaron una significativa cantidad de brotes de
Escherichia coli que provoco un gran niumero de diarreas sanguinolentas
y sindrome urémico hemolitico lo que conlleva a situaciones peligrosas para
la salud especialmente de nifios, personas inmunosuprimidas y adultos

mayores (3).

En EE. UU, la salmonella, una bacteria que vive en el intestino de muchos
animales, causa alrededor de 1.35 millones de infecciones, 26,500
hospitalizaciones y unas 420 muertes al afo, estiman los CDC. La comida
es la fuente mas comun de estas enfermedades. El brote actual esta
relacionado con la cepa de la bacteria Salmonella Newport, una de las méas
de 2,000 cepas conocidas. "En el caso de las frutas y verduras, la
contaminacion por salmonella suele producirse debido a practicas agricolas
deficientes, como el uso de estiércol tratado de manera inadecuada o de
agua de riego contaminada, o porque quienes manipulan los alimentos no
se lavan las manos, entre otras cosas", dice John Gibbons, profesor adjunto
del Departamento de Ciencias de la Alimentacion en University of

Massachusetts Amherst (4).

La preocupacion por el consumo inadecuado de frutos y vegetales frescos
aumenté considerablemente el numero de diferentes brotes de infecciones

relacionadas con el consumo de alimentos no aptos debido a su
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contaminacion microbiolégica. Ademas, cabe sefalar que segun el Instituto
Robert Koch (RKI) de virologia de Berlin, un aproximado de 11.200 personas
entre nifios y adolescente vieron afectado su salud por causa de la oleada
de gastroenteritis ocasionado por la ingestion de alimentos contaminados en

Alemania durante el afio 2011 (5).

Asi como cualquier producto agricola fresco, las fresas pueden representar
una importante fuente de contaminacion o fuente de enfermedad transmitida
por alimentos (ETA) ya que podrian llegar a ser fuentes de microorganismos
dafinos o patdgenos como la Salmonella, E. coli: 0157:H7 y Hepatitis A.
desde su recoleccion en el campo hasta su consumo en mesa sea por
contacto con heces de animales infectados por la bacteria o por
contaminacion cruzada y malas practicas de almacenamiento. Comer fresas
contaminadas puede causar sintomas frecuentes relacionados a patologias
gastrointestinales como mareos, vomitos, diarrea, cefaleas y estado febril.
Los signos normalmente ocurren en un plazo de 12 hasta 72 horas y podrian

llegar a ser graves (6).

En la actualidad existe una gran cantidad de ciudadanos, que ofrecen frutas
y verduras dentro del Mercado Mayorista de Santa Anita - Lima - Pert y que
en la actualidad recibe dos millones de toneladas de alimentos y mas de
nueve millones de compradores anualmente; ademas, laboran en el recinto
1,300 comerciantes de 20 giros de alimentos, que expenden alimentos entre
frutas y verduras, debido a la crisis social, politica y econémica en el pais; lo
cual contribuye al desarrollo economico de estos ciudadanos ya
consecuentemente generan ingresos para sus familias, pero también
pueden generar factores de riesgo potencial para salud publica, si no se

cumple una adecuada vigilancia sanitaria (7).
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De acuerdo con lo mencionado planteamos el siguiente problema general:

e ¢ Habréa presencia de Escherichia coli y salmonella sp. en Fragaria
vesca L. (fresa) expendidas en los puestos del mercado Mayorista de

Santa Anita - Noviembre 2021?

Escherichia coli, esta bacteria es del género Escherichia coli, pertenece
a la familia Enterobacteriaceae, de especie baciliforme considerada como
bacterias baciliformes Gramnegativa que frecuentemente presenta
movilidad. Mide aproximadamente 0,5 micrometros de longitud y 3 (um) de
anchura. Considerado como un organismo mesofilo peculiar que se adapta
en temperaturas de 7-10°C, hasta los 50°C, con una temperatura ideal de
37° C. Es una bacteria no termorresistente adecuada y es capaz de
adecuarse en almacenamientos de refrigeracibn durante tiempos

prolongados (Adams y Moss, 1997) (8).

Salmonella sp, esta bacteria pertenece al género Salmonella, de la familia
Enterobacteriaceae. En su mayoria las bacterias se perciben como
patbgenos humanos, a pesar de que difieren en las caracteristicas y
gravedad de las diferentes enfermedades que ocasionan. Esta bacteria esta
conformada por bacilos que miden 0.5 um de largo y 1-3 um de ancho
aproximadamente. Respecto a la temperatura en las que se ha registrado su
desarrollo estan por debajo de 5°C hasta 47 °C con un crecimiento adecuado
a los 37° C (Adams y Moss, 1997). Ademas, también se caracteriza por ser
bacterias termosensibles por lo cual son faciles de destruirlas a través de las
temperaturas de pasteurizacion. Asimismo, el otro método de eliminacién se
puede dar mediante el proceso de congelacién, pero cabe sefalar que no se

garantiza su total destruccién en los alimentos (8).

Fragaria vesca L, Nombre del género que pertenece a familia de las
Rosaceae, con vastagos rastreros, que presentan nudos y con estolones,
pecioladas, con vellos, blancos por el envés, agrupados en tres segmentos

ovales y con dientes amplios al margen y con dientes gruesos en el margen;
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flores con apéndices, blanquecinos o amarillentos, frutos semi redondo, algo

apuntado, de largo un centimetro, rojo, suculento y fragante (9).

Rodriguez M, et al (2015), el motivo de esta investigacion fue determinar la
contaminacion microbiolégica de la lechuga expendida en los mercados de
la provincia de Quillacollo-Cochabamba-Bolivia. El presente estudio
demuestra que las lechugas presentan contaminacién con bacterias
Aerobias Mesobfilas, coliformes totales y fecales en porcentaje mayores a los
niveles aceptables en 3 de los mercados analizados. Con ello se logro
identificar la Salmonella en las muestras de lechuga en la comida de los
mercados. Ademas, fue posible identificar que la contaminacion parasitaria
fue evidenciada en los establecimientos de venta durante el mes de mayo
en una proporcion del 83% de las 12 muestras evaluadas, llevando a

detectar quistes de Entamoeba coli y larvas Strongyloides sp (10).

Ocaia R (2018), la finalidad de este estudio fue determinar la presencia de
Escherichia coli y Salmonella en 5 lugares del Estado de México. Ademas,
se busco la forma de evaluar la capacidad de introduccion, movilizacion y
permanencia de la Escherichia coli y la Salmonella serover enteritis en las
plantas de tomate. Con ello se obtuvo como resultado que los coliformes
fecales encontrados en los municipios de Coatepec Harinas y Texcaltitlan
superaron el limite autorizado por la norma NORM-093-SSA-1994.
Asimismo, el resultado de las cepas bacterianas demostré la capacidad de
ingresar y permanecer en las plantas y frutos del tomate sin tornarse visibles
por lo que el consumo de estos frutos ocasiona problemas sanitarios a nivel
global (11).

Rios R (2018), El objetivo fue detectar microorganismos implicados en la
calidad microbiologica como lo son Escherichia coli y Salmonella sp. en
fresas de comercios informales, comercios locales, cadenas nacionales e
internacionales, de municipios ubicados en el Centro Norte de México. El
primer analisis se realizé en la region de Zacatecas donde se analizo los
puntos de ventas informales con lo que se llegé a demostrar el limite superior

de carga microbiana de coliformes totales y bacterias de Escherichia coli,
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Ademas, se logr6 examinar la existencia de microorganismos

enteropatdgenos asociados con la Klebsiella, Pantoea y Citrobacter (12).

Palacios B (2019), la siguiente investigacion tiene como propdsito evaluar
la situacién de limpieza e higiene de los diferentes alimentos elaborados sin
tratamiento térmico y ademas busca determinar su influencia en la salud de
los consumidores del distrito de Huacho. Segun la informacion estadistica
obtenida se logré determinar la presencia de Escherichia coli en los molidos
con un porcentaje de 26.7 al 33.33, en las cremas se identifico un 6.7% al
13.3%. Ademas, se encontré coliformes en los preparados segun la siguiente
proporcién: aji amarillo en el 80 %, en mirasol 66.7%, cilantro 73.3%,
espinaca 86.7%, cremas de rocoto 40% a 46%, huancaina 60%, ocopa
53.3% y pimiento 60%. Tambien se logro identificar la presencia de
Staphylococcus aureus en aji amarillo al 13.3%, ocopa y pimiento 46.7%,
cilantro y espinaca 20%, cremas huancainas 100% y no se logré identificar
la presencia de esta bacteria en el aji mirasol. En el caso de la Salmonella
Sp se encontrd segun la siguiente proporcion: aji amarillo 13.13% aji mirasol
6.7%, espinacas 20%, ocopa 13.3 % y huancaina 6.7% (13).

Flores E (2019), El propdsito de la siguiente investigacion busca determinar
la contaminacién microbiolégica por la bacteria de Escherichia coli y
Salmonella sp. en Citrus Sinensis (naranja) y Solanum lycopersicum
(tomate) en las localidades de Puno y Juliaca en el afio 2018. Como
resultado se encontrd la presencia de Escherichia coli en naranja, que
reveld un promedio aproximado de 1483.59 NMP/g para la ciudad de Puno
y 1484.66 NMP/g para Juliaca, presentando el 100% de muestras
contaminadas. En el caso del tomate se obtuvo un promedio de 1783.73
NMP/g para Puno y 2359.6 NMP/G para la localidad de Juliaca, presentando
el 86 % de contaminacion de las muestras. Asimismo, se investigo la
presencia de la Salmonella sp en Citrus Sinensis (naranja) en una
proporcién de 70 % para Puno y Juliaca, mientras que para los Solanum
lycopersicum (tomate) fue un 60 % en las dos ciudades. Como desenlace
de la investigacion se logro identificar que tanto el Citrus Sinensis

(naranjas) y el Solanum lycopersicum (tomate) que son ofrecidos en los
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diferentes mercados de Juliaca y Puno, presentan un nivel excesivo de las

bacterias Escherichia Coli segun las normas sanitarias (14).

Molleda R (2021), cuya investigacion tiene el objetivo de determinar la
frecuencia de enterobacterias en queso fresco, carne molida y fresa en el
mercado mayorista “La Parada” que hall6 la presencia de Escherichia coli

en un 69% de las 16 muestras de Fragaria vesca L. (Fresas) (15).

Planteando como objetivo general:

e Determinar la presencia de Escherichia coli y salmonella sp. de las
fresas expendidas por los vendedores de los puestos del mercado

Mayorista de Santa Anita - Noviembre 2021.

Siendo la hipotesis general:

e Las fresas expendidas por los puestos del mercado Mayorista de Santa
Anita - Noviembre 2021, tienen presencia de Escherichia coliy

Salmonella sp. dentro de los limites permitidos.

2. MATERIALES Y METODOS

2.1. Enfoque y disefio de la investigacion.

Corresponde al enfoque cuantitativo ya que determinaremos si hay
presencia de microorganismos Escherichia coli y Salmonella sp. ya
que recogemos, recopilamos y analizamos los datos estadisticos para
obtener respuestas numeéricas sobre nuestra variable (Evaluacion
Microbioldgica) y asi determinar su validacién bajo la norma sanitaria

correspondiente con el fin de dar respuesta a nuestro problema general.
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2.2.

El presente trabajo de investigacion corresponde al disefio experimental,
ya que las muestras van a ser expuestas a los caldos de cultivo para ver
si hay presencia o ausencia de Escherichia coli y Salmonella sp.

Ademas, el estudio es transversal ya que las 15 muestras de Fragaria

vesca L. (Fresa) seran evaluadas en una oportunidad.

Poblacion, muestray muestreo

La poblacion estara constituida por los 30 kilogramos entre todos los 15
puestos de venta que expenden fresas en el mercado mayorista de
Santa Anita - noviembre 2021.

La muestra estara constituida por aproximadamente, 300 gramos por
cada uno de los 15 puestos de venta, que es el total de vendedores que
venden fresa en su estado natural en el mercado mayorista de Santa
Anita- Lima - Noviembre 2021.

El plan de muestreo se ejecuta de forma no probabilistica

Por su parte Hernandez citado en Castro (2003), expresa que "si la
poblacién es menor a cincuenta (50) individuos, la poblacion es igual a
la muestra” (p.69).

Criterios de inclusion.

e Fragaria vesca L. expendida en su estado natural, sin proceso

alguno.

e Cantidad de muestra acorde a la capacidad sugerida por el

laboratorio.

e Cantidad de muestra acorde a la capacidad adquisitiva y

transporte hasta el laboratorio.
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e Fragaria vesca L. expendida dentro del mercado Mayorista de

Santa Anita

Criterios de exclusion.

e Aguellas fresas o Fragaria vesca L. expendidas por los

ambulantes.

e Aguellas fresas expendidas fuera y en los alrededores del

Mercado Mayorista de Santa Anita.

e Aquellas fresas en forma de licuados o batidos.

2.3. Variables de investigacion

2.3.1 Variable Independiente: Evaluacion microbiolégica de
Escherichia coli y Salmonella sp.

e Definicién conceptual: Es un método que determinara la
presencia y cantidad de microorganismos presentes en la

muestra.

e Definicién operacional: La evaluacion de la Escherichia coliy
Salmonella sp. Se realizard en la Molina Calidad Total
Laboratorios Instituto de Certificacion, Inspeccién y ensayo, las

muestras recolectadas seran evaluadas segun método ICMSF.

2.3.2 Variable Dependiente: Expendidas en el mercado mayorista de
Santa Anita - Noviembre 2021.

e Definicion conceptual: Lugar donde se venden productos

alimenticios de primera necesidad al por mayor.

e Definicion operacional: Se realizara en el mercado mayorista
de Santa Anita.

18



2.4. Técnicas e instrumentos para la recoleccién de datos

Se recolectaron 15 muestras de 300 gramos de Fragaria vesca L.

(fresa) adquiridas en el mercado mayorista de Santa Anita. La toma de

muestras fue

realizada en

las condiciones de preservacion de

temperatura desde su recoleccion hasta su analisis en el laboratorio,

evitando, asi su contaminacion.

también usamos las encuestas para determinar el conocimiento del

personal de cada puesto de venta.

Tabla 1: Ficha de recoleccién de muestra

Punto de Hora de Peso de Temperatura Temperatu_rf:l
e c ) de recoleccion
Recoleccion |recoleccion | muestra ambiental

de la muestra
Puntol\?oiventa 7:40 AM 287.29 20.6 °C 19.4 °C
Puntol\?oezventa 7:43 AM 312.5¢g 20.6 °C 19.0°C
Puntol\(lj%venta 7:45 AM 293.69 20.6 °C 18.5°C
Puntol\(ljoeézlventa 7:48 AM 277.29 20.6 °C 19.2°C
Puntol\tljoe5venta 750 AM 267.0g 20.6 °C 19.2 °C
Puntol\(lj%venta 752 AM 284.1g 20.3°C 17.5°C
Puntol\(ljoe;venta 7:54 AM 299.99 20.3°C 17.7 °C
Puntol\(ljoesventa 756 AM 284.1g 20.4°C 18.2 °C
Puntol\(lj%venta 759 AM 300.89 20.3 °C 18.1 °C
Pum?\lgfovema 8:01 AM 292.79 20.3°C 17.9°C
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Pum?u?flvema 8:03 AM 283.99 20.3°C 174°C

Punto ?e venta 8:05 AM 289.4g 20.4 °C 17.4 °C
N°12

Punto ?e venta | o.0- AM 280.8¢ 20.4 °C 18.5°C
N°13

Punto ?e venta | o.09 AM 298.8¢ 20.4 °C 16.8 °C
N°14

Puntclj\lgfsvema 8:11 AM 281.0g 204°C 18.3°C

2.5. Plan metodoldgico para la recoleccion de datos

El procesamiento de datos se llevé a cabo con los resultados del analisis
microbiolégico realizado en un laboratorio y en contraste o comparacion
con las Normas Sanitarias establecidas por “Criterios Microbiologicos de
Calidad Sanitarias e inocuidad para Alimentos y Bebidas de Consumo
Humano Resolucién Ministerial N°591-2008/MINSA y su respectiva
NORMA TECNICA SANITARIA NTS N°071-MINSA/DIGESA V.01.

Para el aislamiento de Escherichia coli se us6 el enriquecimiento no
selectivo procediendo a la incubacion por el lapso de 6 horas a
temperatura ambiente de las muestras homogeneizadas.

Luego se procedié a sembrar 10 ml de cada caldo en igual proporcion
de caldo verde brillante doble concentracion por 24 horas a 37°C. Las
muestras que desarrollaron en este plazo fueron replicadas en caldo Mc
Conkey y en caldo Indol durante 24 horas con una temperatura de 44.5°
C.

Luego en los caldos Mc Conkey con &cido y gas e indol positivo se aislo
en agar Eosina azul de Metileno. La presencia de E coli se realizo luego

usando las pruebas de produccion de la enzima ureasa, lactosa,
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2.6.

fermentacion de la glucosa y sacarosa ademas de

indol, acido sulfhidrico, uso de citrato y produccion de acetoina.

Para el aislamiento de la salmonella sp. Se us6 un enriquecimiento no
selectivo, luego se procedi6 a la incubacion de la muestra
homogeneizada con 225ml de solucién diluyente buffereada durante 24
horas. a 35°C.

10 ml de los cultivos se sembraron en igual volumen de caldo selenito
doble concentracién y se incub6 a 37 °C durante 18 horas.

Para el aislamiento se utilizo el agar Salmonella, con incubacion de 24 a
48 horas a 37°C.

Las colonias seleccionadas se identificaron utilizando las pruebas de
oxidasa, fermentacion de glucosa, sacarosa y lactosa. Produccién de las
enzimas lisinas de carboxilasa, ureasa, crecimiento en agar citrato,

produccion de indol, movilidad y produccién de sulfhidrico.

Procesamiento del analisis estadistico.

En el presente trabajo no se utilizé una técnica estadistica debido a que
los datos observados no presentaron variabilidad ya que fueron todas
constantes, para las 15 muestras se obtuvo el mismo resultado para
Escherichia coli y para Salmonella sp. encontrandose bajo los limites
microbioldgicos permitidos dentro de la norma sanitaria, encontrandose

factores como:

e Puestos de venta dentro de un espacio administrado por la
Municipalidad de Lima, con el respeto de los debidos protocolos de
bioseguridad.

e Constante fiscalizacion de entrada y salida de los vehiculos de carga.

e Servicios higiénicos debidamente ubicados con agua y jabon
permanente cerca de los puestos de venta, asi como puntos de lavado

de mano al ingreso y salida del mercado mayorista.
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T pabellon “I”

A Servicios Higiénicos pabellc')n “H”

r pabellon “G”

2.7. Aspectes-éticos

Validez cientifica: Se usé la metodologia apropiada para asegurar que
los resultados responderan a las preguntas que originaron el estudio.
Aquella investigaciéon que no es valida puede incluir estudios que no
cuentan con el apoyo necesario, estudios con conclusiones inadecuadas

0 mala estadistica.

Revision independiente de la Investigacion: Los investigadores tienen
multiples y legitimos intereses, los cuales incluyen el bienestar de la
sociedad, el avance en sus carreras y la proteccion de los derechos de
los sujetos de investigacion. Estos intereses pueden llevar a conflictos
gue faciliten la aparicion de practicas cuestionables en el disefio de los
estudios, las que, ultimamente pondrian a los sujetos en riesgo. Por lo
tanto, la revision independiente de los protocolos de investigacion
minimiza estos intereses contrapuestos. Para ser independientes, los
miembros de los comités de ética institucional deben ser libres de
presiones académicas, politicas y sociales, que puedan afectar sus

decisiones.
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3. RESULTADOS

3.1. Resultado sobre Escherichia coli: Las 15 muestras presentaron un

3.2.

rango microbiologico de <3 lo que demuestra que se encuentra dentro
de los limites microbioldgicos segun la NTS N° 071 MINSA/DIGESA. Asi
mismo las encuestas realizadas al personal de cada puesto demuestra
conocimiento sobre las enfermedades causadas por los alimentos

respaldando los resultados de los ensayos microbiol6gicos.

Resultado sobre Salmonella sp.: Las 15 muestras de Fragaria vesca
L. presentaron ausencia, resultado de acuerdo con la norma técnica
Sanitaria NTS N° 071 MINSA/DIGESA. Asimismo, las encuestas
realizadas al personal de cada puesto demuestran conocimiento sobre
las enfermedades causadas por los alimentos respaldando el resultado

de los ensayos microbiolégicos.

4. DISCUSION

4.1.

Discusion de resultados

Comparados con los resultados realizados en Puno y Juliaca por Flores
E (2019) donde un 70% de muestras de naranja fue hallada contaminada
por Salmonella, las muestras de Fragaria vesca L. ofrecidas por el
mercado Mayorista de Santa Anita, ofrecen alimentos con mayor calidad
microbioldgica.

Respecto con el estudio realizado por Rios R (2018) donde se encontrd
gue la mayor presencia de Salmonella sp. en Fragariavesca L. (fresas)
fue encontrada en comercios locales e informales, en mayor cantidad
gue las muestras obtenidas en el mercado Mayorista de Santa Anita
demuestran menor presencia bacteriolégica en este centro mayorista de

expendio.



4.2. Conclusiones

e La presente investigacion cumplié con el objetivo de determinar la
presencia de Escherichia coli dentro de los limites microbiolégicos
permitidos por la NTS 071 MINSA/DIGESA mientras que en el objetivo
de determinar la presencia de Salmonella sp. se establecié que no
hay presencia de ella.

e La presente investigacion cumplio con el objetivo al determinar que
las fresas expendidas por los vendedores dentro del Mercado
Mayorista cumplen con los limites microbiolégicos de calidad sanitaria
e inocuidad establecidos por la Norma Técnica 071 MINSA/DIGESA

para determinar que son alimentos aptos para el consumo humano.

4.3. Recomendaciones

e A partir de la presente investigacion se recomienda difundir los
resultados a la poblacion para fortalecer el conocimiento de los

peligros de consumir alimentos contaminados.

e Asimismo, se recomienda continuar desarrollando mas estudios en
los diversos centros de venta minoristas como Mercados distritales o
comercios locales para determinar la presencia de Escherichia coli,

Salmonella sp. asi como otros patégenos etc.
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ANEXOS

ANEXO A: Instrumentos de recoleccién de datos.

LA MOLINA CALIDAD TOTAL LABORATORIOS
UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA LA MOLINA

tustirute de Certificacion, Inspeccion y Ensayoy

INFORME DE ENSAYOS
N*005476-2021
CDURAND NOLASCO MERY LUZ
LEGAL : AV. HUAROCHIRI N* 929 URBANIZACION MAYORAZGU -ATE VITAR I E
LIMA.
Y DNI - 41773986 Teléfono : 913269350
FRODUL : FRESA (Frugaria vesca)
MERO DY MUESTRAS - Uno
DE! : PUESTO N* 0}
Ti206°C
z ™2 194°C
T HORA: 07:40 AM
CANTIDAL S W72 g (renvase)
; SM.

I

.
283

anuldo it bolsa ziploc cemada i femperaturs ambiente.
- S5 N*EN-OD3360 <2021

S ACEFTACION TELEFONICA

: 28102021

» { MICROBIOLOGICO

DE CLSTODIA ¢ No aplica

FADOS:

.
o
e

5 MICRORIOLOGICOS
ANCE: N.A.

ENSAVOS RESULTADO |
L el (NMEg) <}
S8 e Nalmoocta sp ien 250 Asoncia

vgmmnmau mTﬂa'lO'
5! i Pare 1l E9. N Pag 139.134; ¢ 142 (Traduccidn Verstn Onginal 1978) Raimpessioe 2000 (Ed, Acribiaj 1883
Vol 'P?‘Ed.“ IIPQW' SATSAT811-9 10 ta) y 10 (<), Pag 177 Iy Pag. 178 11l (Traducaicn Varsén Onganal 1976}

BOECUCION DE ENSAYOS: Del 28/10/2021 af 0871 172021,
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L Murfinm, 08 de Nuwiembee del 2021
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UNIVERSIDAF: NACIONAL AGFEAY,

Pag 1
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LA MOLINA CALIDAD TOTAL LABORATORIOS
UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA LA MOLINA

Institntn de Certificacion, Inspeceiin y Ensayos

INFORME DE ENSAYOS
N* 05477-2021
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LA MOLINA CALIDAD TOTAL LABORATORIOS
UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA LA MOLINA
tustizatn de Certificacion, Inspeccion y Ensayos

INFORME DE ENSAYOS
N* 005478-2021

- DURAND NOLASCO MERY LUZ
LEGAL T AV HUAROCHIRI N¥ 929 URBANIZACION MAYORAZGO ~ATE VITARIE -
LIMA,
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LA MOLINA CALIDAD TOTAL LABORATORIOS
UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA LA MOLINA
Inxtitato de Certificacion, Inspeccion ) Emvayos
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LA MOLINA CALIDAD TOTAL LABORATORIOS
UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA LA MOLINA

Instituto de Certificacion, lnspeccion y Ensayon
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UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA LA MOLINA
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LA MOLINA CALIDAD TOTAL LABORATORIOS
UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA LA MOLINA
Instituto de Certificacion, Inspeccion y Ensayos
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T apminduocion paecial o e def presese lnforme sin b susoeizscion d¢ L Mobma Calidad Toud - Laborsorion
: h-nunuu-Ne.-macmmuuwmuus—«ume“wm

La Maolina, 1N de Netvismbie def 1021

UNIVERSIDA) NACIONAL AGFAF

Pag 11
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LA MOLINA CALIDAD TOTAL LABORATORIOS
UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA LA MOLINA
Instituto de Certificacion, Inspeccion ¥ Ensayoy

INFORME DE ENSAYOS
N" 005483-2021

. - DURAND NOLASCO MERY LUZ
N LEGAL AV, HUAROCHIRI N* 929 URBANIZACION MAYDRAZGO -ATE VITARTE -
LIMA.
41773986 Telélono : 913269350

: I"I!FSA (Fragaris vesea)

i PUESTO N* o8
T 1:204 °C
T™2182C
HORA; 07:56 AM

: 2841 g (renvase)

) CSM.
E PRESENTACION - Envasado, en bolsa ziploc comada a remperaturn smbiente.

_AL
: © SIS N EN-003360 -2021
REF - ACEPTACION TELEFONICA
FEC - 28102021
 MICROBIOLOGICO
. Noaplica

ENSAVOS RESULTADO. |
<)
Ausencin
LABORATORIO:
131-134, 138-142 (Traduccion Version Onginal 1578) Heimpresa 2000 (€9, Acrbin) 1983,
171-176.1761 1.8 10 (a) y 10 (c); g, 177 Wy Pag 178 Il (Traduczion Version Origeal 1978)

y porme g b musesira havis st oo o L Molins Calldsd Total = Labsrmucos son

hmmomumm-mbmuﬂum‘ntmrﬂ Laborseion
0 gt b sainidad vevihids. No e v sertificods de Cofommidad w Cs sled Sachenni de Calndaad de gwies b peoduce

UNIVERSIDA NACIONAL AGF:AFR

L Molmu, 08 do Noviessbee def 207 |
/’%
\% ‘."-'n"a.lvwﬁ.-‘!;('.' BRI . B oS
rw f /
-771:;.'51‘40.-.17.. i s liarsie
Ce v
COUP )
Pag 1
D e L e l e b 1k “a Vo' Ailealicheh ' § Baviets ' BRageh
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LA MOLINA CALIDAD TOTAL LABORATORIOS
UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA LA MOLINA
Instituro de Certificacion, Inspeccion y Emvayos

INFORME DE ENSAYOS
N* 005484-2021

T DURAND NOLASCO MERY LUZ

LEGAL S AV. HUAROCHIREN® 929 URBANIZACION MAYORAZGO ~ATE VITARTE -
LIMA.

DNE - 41773986 Teléfono : 913269350

: FRESA (Fragarin vescs)
Uno

: PUESTON*09

™1203°C

T92: 141 °C

HORA; 07:59 AM
- 300N g (venvass)
) 1 SM

PRESENTACION . Envasado, en bolsa ziploc cervada o temperaturs ambiente.
N © S5 NY EN-003360 <2021

: ACEPTACION TELEFONICA
- 28102021
- MICROBIOLOGICO
- Noaplica

-
N
»

ARA

-
¥

ENSAYOS RESULTADO
N E ) (NMPR) <3
e, & Satmonella wp (vn 2507

: LABORATORIO:
HCMSF Vioh, | Parte | Ed. 1 Pag 131-134; 138-142 (Traduccion Version Orniginal 1978) Roimpeasn 2000 [E4. Acrbia) 1383
CAVSF Vol w:;-se uvg&n-mm; 1-810a) y 10 (<), Pég. 177 Il y Pésg 178 )il (Traduosion Versian Criginal 1978)

EIECTCION DE ENSAYOS- Diel 20/ 112021 al b8/1 12021,

= ke
Wit el Sodicitmnes.
nmmouumm—umu-kumcmmn Labormorin
o hide No e un cerficads de d m 8¢l Sistema de Calidnd d quien o peedics

¥ Hanpettc & Ix muesira hasia s agrese a La Moling Calidad Totsl - | sbratunos sim

Lo M, 08 de Nownsubre det 202)

UNIVERSIDAD NACIONAL AGF:

Pig 11
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LA MOLINA CALIDAD TOTAL LABORATORIOS
UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA LA MOLINA
Instituto de Certificacion, Inspeceidn y Ensayeos

INFORME DE ENSAYOS
N* 005485-2021

- DURAND NOLASCO MERY LUZ

CAV. HUARCCHIRE N® 920 URBANIZACION MAYORAZGO ~ATE VITARTE
LIMA,
DNI = 41773986 Tedefono : 913269350

: FRESA (Fragaria vesca)
: Uno

: PLUESTON" 10
™13
T2 179°C
HORA: 08:01 AM

¢ 2927 p(reavase)

1 SM.

- 55 N° EN-003360 -202 |

- ACEPTACION TELEFONICA
: 28102021

| MICROBIOLOGICO

¢ No aplica

|

A

~
~

<3
Ausencia

UTILIZADOS EN EL LABORATORIO:
SMEF Vol | WEd It Pag 131134, tnmnmmo#utemmmm Acrbin) 1953
LRSS Vﬂ%ﬁﬂ&:ﬁ‘&;ﬂ-ﬂ&!?ﬁl%' 10 (8) ¥ 10 (o) Pag. 177 Uy Pdg 178 I (Truduceidn Version Original 1578}

LICION DE INSAYOS: Del 28106021 al 08/1 12021

o ¥ de b mpeans havia v ingreso 2 La Molma Calidesd Tl - Labusminos son
|.mmmi.mmmm-uumm*uu~amru-m
pera 16 cantidad reoledn. No es un centill de Combi dm Ce det Sistenin de Coldad de quuen b prodos
L Musiise, 08 8¢ Noviesdee ¢l 21021

UNIVERSIDAD NACIONAL AGF
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LA MOLINA CALIDAD TOTAL LABORATORIOS
UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA LA MOLINA
Instituts de Certiftcacion, Inspeceiin y Envayos
INFORME DE ENSAYOS

N" D05486-2021

" DURAND NOLASCO MERY LUZ
LEGAL SAV. HUARDCHIRI N” 929 URBANIZACION MAYORAZGO -ATE VITARTE -
LIMA.
DN 41773986 Telefono : 915268350
: FRESA (Fraguria vescu)
tUno
:PUESTON" 11
™1:203°C
T2 174
HORA: 0803 AM
1 2839 g (venvase)
) CSM
E PRESENTACION  : Envasado, en bolsa ziploc cermada @ tempenaturs asmbiente.
0 © §/S N'EN-0D3I60 202 |
+ ACEPTACION TELEFONICA

EMEY

326
g
5
~

AT
2
)
g

-
¥

N de F sl (NP <}
D de Salrertedlo o les 2500

CMSF Vel | Parle 1 €9 11 Pag 131-134; 138-142 (Traducoion Varsion Crignal 1975) Reimemsiin 2000 (Ed. Acnbia) 1983
3 %m@.&:;m V715,176 11- 910 (a) y 10 (c). Pag 177 Iy Pég. 178 Iil (Traducoon Version Origma 1973)

TLCION D FNSAYES: Del 20 112021 al 0%1 12021

de

, poric e B st Rat su ingréso & La Meling Calidad Yotnl « Labaratnnm ww

,hmpuou-mmmmhmaummu-lu Ladorakmon
ceenda No oy un centificade de Conformidad il Cenificads del Sistomn de Calidad de quicn be prosce:

L Mois, 0% de Nowesmdes del 21021

A NERATALCAD 1O L ‘:"F-.S. =

) .5y
Vg, @am Cina Al ma" i
LS ‘w
CEoP N0

UNIVERSIDAE! NACIONAL AGF

Pig w1t
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LA MOLINA CALIDAD TOTAL LABORATORIOS
UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA LA MOLINA

LEGAL

M PRESENTACION
D DE SERVICIOS

A

Instituto de Certificacion, Inspeéceidn y Ensiyox

INFORME DE ENSAYOS
N* 005487-2021

- DURAND NOLASCO MERY LUZ
LAV HUAROCHIRI N° 920 URBANIZACION MAYORAZGO -ATE VITARTE -
LIMA.
DNI - 41773986
: FRESA (Frogaria vesca)
: Uno
LPUESTO N 12
T°1: 204 °C
T2LITAC
HORA: 08:05 AM
: 7894 2 (+envase)
SSM.
- Envasado, en bolsa ziploc cerrada a temperatura ambienie.
. S/S N° ENAOI3ISD 2021
L ACEPTACION TELEFONICA
: ZR02021

Teléfono : 913269320

1co

RESULTADO

b3 2000 (Ed. Acrio) 1883

TORID:
31-134; 138142 (Traduccion Vensids Onginal 1578) Resmpresion 2000 {Ed. Acribis) 1983,
17TATBI76 1 1- 0 10 (8) y 10 {ck Pag 177 It y Pag mvlnmﬁmm 1978)

IE EJECUCION DE ENSAYOS: Del 281002021 ul 0K/) 12021

443 Soluosams

¥ e tn Taestra Naste s grcio w Lo Molma Calidad Totd - Labeatotin sin

hmw«mﬂumhﬁ-nhmtuuuﬁucﬁl« Laborsson s
0K (raru 14 costadad redibida No es wa oenill

bt 1 Carnaficad Sed Stmerns de Caided de yuen ko prdyee.

UNIVERSIDAQ NACIONAL AGF:AF.

DR VNI 1 VT RSNV RIS TR ST FIY

Ta Mgk, 03 g2 Noviembee &ed 2021

i .;;m.&w‘@ v

".n.m‘.'o Paradus
D -‘:,ﬁfyf')iru

CLP N

Pég 1

R LR - PV

e s bk s ishmih At
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LA MOLINA CALIDAD TOTAL LABORATORIOS
UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA LA MOLINA

Institute de Certificacion, lnspeccion y Ensayos

INFORME DE ENSAYOS
N" 005488-2021
y | DURAND NOLASCO MERY LUZ
1 i AV, HUAROCHIRI N' 929 URBANIZACION MAYORAZGO ~ATE VITARTE
- LIMA,
— DNL. 41773986 Teléfono - 213269350
0 1 FRESA (Fragaria vesea)
NUM - Una
- 1DE] :PUESTO N 13
' T# 11204 °C
™2 185 °C
HORA: 08:07 AM
4 : : 280,85 g (+envasc)
} AN SM.
O JE PRESENTACION - Envasada, en halsa ziploc cerrada a iemperatura ambiente.

L ID DE SERVICIOS ¢ SIS N" ENGOD3360 202 |

REFERENCIA : ACEPTACION TELEFONICA

FEC) E RECEPCION : 2102021

WSAYUS SOLICITADOS : MICROBIOLOGICO

] : No uplica
)5 MICROBIOLOGICOS
ANCE: N.A.
ENSAYOS RESULTADO
N de ¥oend INMIVg) <3
WD) de Sokmonetlie wp (on 252) Ausencia

s i o Reroaen 20
CAMSE Vol | ~134; 108142 {Tmduccon Version Orginal 1§78) {Ed. Acribia) 1632
CMSF Vol |Pn&| %m 175,978 11-9 10 (&) y 10 (e}, Phg 177 Il y Pag 178 I (Traduccion Vensian Quigeal 1078)

EILCUCION DE ENSAYOS: Del 281062021 al 0841 1/2021

¥ miapcete de b mocdrs bovia sw imgrese @ Lo Molies Calidied Tosal « Labomaonos s

€ In repodaccion pard o foeal del peesonts beforme son o matisrracon de s Molina Caisbad Tocl - Labresturion
0 pors |k cantidd rzebida No s un oertificads de Cosd 11 Cemmilicadn del Sistema de Calidond de guien Ju o,

1 Mtsma. 03 e Noviembee del 1021

e
@n LN NI CADN Qés_;__ e
e ;,,

UNIVERSIDAT NACIONAL AGFAF.

URAN T e

Py 11

D I N N e R Y T PV RPN VR
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LA MOLINA CALIDAD TOTAL LABORATORIOS
UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA LA MOLINA

Institut de Certificacion, Inspeccion y Ensayos

INFORME DE ENSAYOS
N* 005489-2021
\ - DURAND NOLASCO MERY LUZ
LEGAL AV. DIUAR(EMIRI N* 229 URBANIZACION MAYORAZGO -ATE VITARTE -
LIM,
DN - 41773986 Telétone ; 913269356
¥ : FRESA (Fraguria vescs)
N i Uno
i CPUESTON* 14
d T 1:204 °C
™2 168°C
‘ HORA: 0K-09 AM
AT m.s g {+envase)

E PRESENTACION Emnuh en bolsa ziphoc cerrada @ temperatues amblente.

5

I0 DE SERVICI0% ¢ S/SN' EN-003360 -2021

REF : ACEFTACION TELEFONICA
FEC] L 28102020

WS © MICROBIOLOGICO

< - No aphica

-~
¥

ENSAYOS RESULTADO |

Ausenein

TORIO:
131-134; 132142 (Traduecidn Varsion Onginal 1978) im 188
A 17?-175176“-!10[!))10[@:?‘0 177 Ny Pag. 1Wm£‘ﬁmmmm

CICION DE ENSAYOS: Dl 2810:2021 o 087112021,

e, |ax condiowocs de y dein o La :
B e o st ingrew 3 La Motea Caldsd Tet! « Laboratones sus

uwcumomumm-umaummutu Laboratono
e bs dostadad reciboda MomehthMMHﬂm_&Lw&wbm

Lo Mol 08 de Noviesbes & 2021

AN
nJ \...*t»dé 52
Tk NS AT

UNIVERSIDAT NACIONAL AGF:

Pag 1

A oa Bl A emedin o b st iimeb rmrn sl ds b | lsiitsrmidimit Amrmsiat | w laline | e Danl
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LA MOLINA CALIDAD TOTAL LABORATORIOS
UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA LA MOLINA

-

A

¥

~

e

Institure de Certificacion, Inspeccion y Ensayos

INFORME DE ENSAYOS
N? 005490-2021

- DURAND NOLASCO MERY LUZ
i AV, HUAROCHIRI N” 929 URBANIZACION MAYORAZGO - ATE VITARTE -
LIMA,
DNI ;41773986
¢ FRESA (Fragaria vesca)
: Uno
: PUESTO N* 15
T 1204 °C
™2 183°C
HORA: D811 AM
< 2810 g {(+envase)
:S.M

Teléfona : 913269350

= Envasado, en holsa ziploc cerrada & temperntura ambientc.
: NS NTENOD3I60 2020

T ACEPTACION TELEFONICA

: 287102021

: MICROBIOLOGICO

: No aplicy

N L cali Mgy

EST) &0 Salmwaciha sp (en 253)

RESULTADO
=3

J et Sodicitmts

o Le canidad

y de b moestra hasta s asress @ La Mobing Calidod Tocal - Labongocks sm

! hm;-wlomumtuk-umh—-umdeuMnlu-(‘didd'IM Laboaunio
iide. No e wn contificado de Confomme

dadd e

Ficadss &3 Suvenu & Calidail & yuien b prod

UNIVERSID&Q NACIONAL ALE

IO LAY SPRRGIE & 1 T TR

wz,

L Miclinia, (F de Nowiermtee el 2021

\‘%

Fag 1
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ANEXO B: Matriz de consistencia.

Titulo: “EVALUACION MICROBIOLOGICA DE Escherichia Coli Y Salmonella sp. En Fragaria vesca L. (fresa) EXPENDIDAS
EN EL MERCADO MAYORISTA DE SANTA ANITA - LIMA — NOVIEMBRE 2021”

Formulacion del problema

Objetivos

Hipotesis

Problema General

Objetivo General

Hipdtesis General

¢Habra presencia de Escherichia coli vy
Salmonella sp. en Fragaria vesca L.(fresa)
mercado

expendidas en los puestos del

Mayorista de Santa Anita - Noviembre 20217

Determinar la presencia de Escherichia coli y
salmonella sp. de las fresas expendidas por
los vendedores de los puestos del mercado

Mayorista de Santa Anita - Noviembre 2021

Las fresas expendidas por los puestos del mercado
mayorista de Santa Anita - Noviembre 2021 tienen
presencia de Escherichia coli y salmonella sp. dentro

de los limites permitidos.

Problemas Especificos

Objetivos Especificos

Hipotesis Especificas

de

microorganismos de Escherichia coli vy

¢(ExistirA  presencia 0  ausencia

Salmonella sp. en Fragaria vesca L.?

Analizar la presencia de Escherichia coli y
salmonella sp. de las fresas mediante la

técnica de analisis microbiolégico.

Las fresas expendidas por los puestos del mercado
Mayorista de Santa Anita - Noviembre 2021 tienen
presencia de Escherichia coli, dentro de los limites

permitidos para el consumo humano.

¢Las muestras de Fragaria Vesca L. seran
aptas para el consumo humano y estaran
de

permitidos?

dentro los limites microbioldgicos

Determinar si las fresas cumplen con el limite

microbiol6gico permitido.

Las fresas expendidas por los puestos del mercado
Mayorista de Santa Anita - Noviembre 2021 tienen
presencia de Salmonella sp., dentro de los limites

permitidos para el consumo humano.




ANEXO C: Operacionalizacién de las variables.

DEFINICION DEFINICION ESCALA DE| N° DE
VARIABLES CONCEPTUAL OPERACIONAL DIMENSIONES | INDICADORES MEDICION | ITEMS VALOR
La evaluacion de
Escherichia coli y
Salmonella sp. Se Escherichia coli 15
VARIABLE Es un método que lizaré en | I?/II'
realizara en la Molina
INDEPENDIENTE determinara la .
_ Calidad Total
presencia y _ _ Aceptable
idad d Laboratorios Instituto M ] 10 ufc/
- cantida e icroorganismos. ufc
Evaluacion _ _ de Certificacion, g d No
microbiologica de | MCroOrganismos Inspeccion y ensayo, aceptable
N . resentes en la
Escherichiacoliy P las muestras Salmonella sp. 15

salmonella sp

muestra.

recolectadas seran
evaluadas segun
método ICMSF.
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VARIABLE
DEPENDIENTE

Expendidas en el

mercado
mayorista de
Santa Anita-

noviembre 2021

Lugar donde se
venden productos
alimenticios  de
primera
necesidad al por
mayor.

Se realizaré en el
mercado mayorista

de Santa Anita.

Puestos de ventas

Muestras de
Fragaria vesca
L. (fresa).

250-300
gramos de

muestra

15
puesto

S

Limite
microbiolog
ico de las

muestras
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ANEXO D: Documentos obtenidos para el desarrollo de la investigacién

Certificacion de la identificacion botanica de la Fragaria vesca L. (fresa)

J0SE RICARDS CANPOS DE LA 0N

m;lm--mn-w oW &'

- -

Email: jocamdes gmunil.com
(el 963689079

CERTIFICACION DE IDENTIFICACION BOTANICA

JOSE RBCARDNG CAMPOS DE LA CHUL MeOLOGO COLEGIATD « CHF & 20 - PSUBITO N B HEGINTRD e
PROFESIONALES QUE REALIZAN CRRPICACION D IHENTIFICACION TANONOMICA Da EsPRCivIves v
PRODOCTON T FLOMS - SESOR DU BEMECTUMAL W AL e

CERTIFICA.

Que, NUSEZ GUERRA, Alex Christian y DURAND NOLASCO, MERY LUZ,
tesastas de ln Universidad Maria asxiiodors. Facultad de Ciencian de la salud. Escuela
Profesional de Farmacia y Bioguimica, con la fiaalidad de desarrollar un proyecto de
Teses parn optar of tiule d¢ OQuimico Farmacduticn, han solicitado la identificacion y
cortificacion botimica de uma planta de *fresa™, b mucsirs &l con fores § frotos ba
sido csadiada © Mentificads como Fragerie wescw L. Y sogin s bese &¢ Tripecos
del Messoori Botanicsl Oardon gue sigee of Shtoms moderne de clmificacidn de ln
mgiospermas  (APG), publicado on 1998 por o Grvpo pars s Fllogonia dc s
Angiospormnas, revisado por ARG Il (2005), ARG T (2009) y APG TV (2016), o
sistemma APG cvita of wso de s somonclatars tasondemica clisica por aeribs d¢ arden
Mark W Chase & James L. Revenl (2000) comsbdorsn a todas lns platas verdes en la
Clase Egaisctopsida La espoow estudiads ocups ls siguionts poscsion taxondmmics:

Reino: Flamtac
Clase Egrasctogmids
Subclase: Magnoliidne
Superonden: Nosanme
Orden: Rosabes
Familis: Rosscvan
Cidoera: Fragr e
Espocie! Frupariu vesow L

Nombee vulgar: “fresa”™

Se oxpide ln presente certificacsin coo floes de mvestigacion ciemtifica.
Lama. 13 de abeil ded 2022

LA PR LR R [ A leee e wee -

P ema e soma o — p e g @
(-




NTS N° 071 MINSA DIGESA.V.01

NORMA SANITARIA QUE ESTABLECE LOS CRITERIOS

MICROBIOLOGICOS DE CALIDAD SANITARIA E INOCUIDAD PARA LOS
ALIMENTOS Y BEBIDAS DE CONSUMO HUMANQO.

14. FRUTAS, HORTALIZAS, FRUTOS SECOS Y SIMILARES.

14.1 Frutas y hortalizas frescas. ( sin ningun tratamiento)
Agente microbiano Cateqgoria| Clase n c Limite por q.
m M
Escherichia coli 5 3 5 2 10° 10’
Salmonella sp. 10 2 5 0 Ausenciai25g| -

Fuente: MINSA/DIGESA
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UNIVERSIDAD MARIA AXULIADORA

FACULTAD DE CIENCIAS DE SALUD

Escuela Profesional

de Farmaciay Bioquimica

FICHA DE VALIDACION DEL CUESTIONARIO.

Titulo del Proyecto de Tesis: “EVALUACION MICROBIOLOGICA DE
Escherichia coli Y Salmonella EN Fragaria vesca L. (fresa) EXPENDIDAS
EN EL MERCADO MAYORISTA DE SANTA ANITA - LIMA - NOVIEMBRE

2021~

Tesistas e Bach. NUNEZ GUERRA, ALEX CRISTHIAN

e Bach. DURAND NOLASCO, MERY LUZ

e ASPECTO DE VALIDACION

Sirvase evaluar el cuestionario adjunto, marcando en el cuadro correspondiente:

PREGUNTAS PARA EVALUAR

Porcentaje (%) de aprobacion.

<50 |50 |60 |70 |80 |90 100
1. ¢El cuestionario lograra X
obtener datos para lograr el
objetivo del proyecto?
2. ¢Las preguntas del X
cuestionario estan referidas a
los objetivos planteados?
3. ¢Son comprensibles las X
preguntas del cuestionario?
4. ¢Las preguntas del X

cuestionario siguen una

secuencia logica?

48



5. ¢Las preguntas del X
cuestionario seran
reproducibles en otros estudios

similares?

6. ¢Las preguntas del X
cuestionario son adaptadas a
la actualidad y realidad

nacional?

e SUGERENCIAS:

1. ¢Cuales de las preguntas considera usted que deberia incorporarse?
NINGUNA.

2. ¢Cudles de las preguntas considera usted que podrian eliminarse?
NINGUNA.

3. ¢(Cuédles de Ilas preguntas considera usted que deberian
reformularse? NINGUNA.

Fecha: 17 de julio del 2022.

Validado por: Mg. Mario Pineda Pérez.

-.'\r" ;_‘_*—;—{1 B - ——
-
l lzeols ﬁ_é_‘xff‘@ﬂ—“

Firma:
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UNIVERSIDAD MARIA AXULIADORA

FACULTAD DE CIENCIAS DE SALUD

Escuela Profesional

de Farmaciay Bioquimica

FICHA DE VALIDACION DEL CUESTIONARIO.

Titulo del Proyecto de Tesis: “EVALUACION MICROBIOLOGICA DE
Escherichia coli Y Salmonella EN Fragaria vesca L. (fresa) EXPENDIDAS
EN EL MERCADO MAYORISTA DE SANTA ANITA - LIMA - NOVIEMBRE

2021~

Tesistas e Bach. NUNEZ GUERRA, ALEX CRISTHIAN

e Bach. DURAND NOLASCO, MERY LUZ

e ASPECTO DE VALIDACION

Sirvase evaluar el cuestionario adjunto, marcando en el cuadro correspondiente:

Porcentaje (%) de aprobacion.

PREGUNTAS PARA EVALUAR

cuestionario siguen una

secuencia logica?

<50 |50 |60 |70 |80 |90 100
1. ¢El cuestionario lograra X
obtener datos para lograr el
objetivo del proyecto?
2. ¢Las preguntas del X
cuestionario estan referidas a
los objetivos planteados?
3. ¢Son comprensibles las X
preguntas del cuestionario?
4. ¢Las preguntas del X
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5. ¢Las preguntas del

cuestionario seran
reproducibles en otros estudios

similares?

. ¢Las preguntas del
cuestionario son adaptadas a
la actualidad y realidad

nacional?

Firma:

e SUGERENCIAS:

1. ¢Cudles de las preguntas considera usted que deberia incorporarse?

NINGUNA.

2. ¢Cuales de las preguntas considera usted que podrian eliminarse?

NINGUNA.

3. ¢Cuales de las preguntas considera usted que deberian

reformularse? NINGUNA.

Fecha: 17 de julio del 2022.

Validado por: Mg. Florencio Ninantay de la Vega.

77
—
\ - 7
/ -

' :.). - :'.-‘:;;."’ 'WW*GA> Sy

QUIMICO FARMACELTICO
C.QF P 16989
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UNIVERSIDAD MARIA AXULIADORA

FACULTAD DE CIENCIAS DE SALUD

Escuela Profesional

de Farmaciay Bioquimica

FICHA DE VALIDACION DEL CUESTIONARIO.

Titulo del Proyecto de Tesis: “EVALUACION MICROBIOLOGICA DE
Escherichia coli Y Salmonella EN Fragaria vesca L. (fresa) EXPENDIDAS
EN EL MERCADO MAYORISTA DE SANTA ANITA - LIMA - NOVIEMBRE

2021~

Tesistas e Bach. NUNEZ GUERRA, ALEX CRISTHIAN

e Bach. DURAND NOLASCO, MERY LUZ

e ASPECTO DE VALIDACION

Sirvase evaluar el cuestionario adjunto, marcando en el cuadro correspondiente:

Porcentaje (%) de aprobacion.

PREGUNTAS PARA EVALUAR

cuestionario siguen una

secuencia logica?

<50 |50 |60 |70 |80 |90 100
1. ¢El cuestionario lograra X
obtener datos para lograr el
objetivo del proyecto?
2. ¢Las preguntas del X
cuestionario estan referidas a
los objetivos planteados?
3. ¢Son comprensibles las X
preguntas del cuestionario?
4. ¢Las preguntas del X
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5. ¢Las preguntas del X
cuestionario seran
reproducibles en otros estudios

similares?

6. ¢Las preguntas del X
cuestionario son adaptadas a
la actualidad y realidad

nacional?

e SUGERENCIAS:
1. ¢ Cudles de las preguntas considera usted que deberia incorporarse?
NINGUNA.

2. ¢Cudles de las preguntas considera usted que podrian eliminarse?
NINGUNA.

3. ¢ Cudles de las preguntas considera usted que deberian reformularse?
NINGUNA.

Fecha: 17 de julio del 2022.

Validado por: Dr. Héctor Vilches Caceda.

z'

Firma:
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ANEXO E: Evidencias fotograficas del trabajo de campo.

Materiales que se utilizaron para la recoleccion de muestra.

00 Mus ey
D0 & Seo vamid

Puesto de venta de frutas del Mercado Mayorista: Recoleccién de muestras en
los lugares de expendio.

@ GRAN MERCADO MAYORISTA DE LIMA I
W=

I
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CUADRO DE RESULTADOS

Temperatura RESULTADO
Peso de
Punto de Hora de Temperatura _
» » de _ recoleccion Escherichia Salmonella
Recoleccidon recolecciéon ambiental
muestra de la coli.
muestra
Punto de <3 Ausencia
7:40 AM 287.29 20.6 °C 19.4 °C
venta N°1
Punto de <3 Ausencia
7:43 AM 312.5¢g 20.6 °C 19.0 °C
venta N°2
Punto de <3 Ausencia
7:45 AM 293.6¢ 20.6 °C 18.5 °C
venta N°3
Punto de <3 Ausencia
7:48 AM 277.29 20.6 °C 19.2 °C
venta N°4
Punto de <3 Ausencia
7:50 AM 267.0g 20.6 °C 19.2 °C
venta N°5
Punto de <3 Ausencia
7:52 AM 284.19g 20.3°C 17.5°C
venta N°6
Punto de <3 Ausencia
7:54 AM 299.9¢g 20.3°C 17.7 °C
venta N°7
Punto de <3 Ausencia
7:56 AM 284.19g 20.4°C 18.2 °C
venta N°8
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Punto de

venta N°9

Punto de
venta N°10

Punto de
venta N°11

Punto de
venta N°12

Punto de
venta N°13

Punto de
venta N°14

Punto de
venta N°15

7:59 AM

8:01 AM

8:03 AM

8:05 AM

8:07 AM

8:09 AM

8:11 AM

300.8g

292.7g

283.99

289.4¢g

280.8g

298.8g

281.0g

Fuente: Elaboracion propia.

20.3°C

20.3°C

20.3°C

20.4 °C

204 °C

204 °C

204 °C

18.1 °C

17.9°C

17.4 °C

17.4 °C

18.5°C

16.8 °C

18.3 °C

<3

<3

<3

<3

<3

<3

<3
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Ausencia
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